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EMINCE AU CRABE

(5 personnes environ)

40 grammes d” EMINCE DESHYDRATE
1 grosse boite de miettes de crabes
3 cuilleres a soupe de mayonnaise

Sauce :

2 jus de citron

2 cuilleres a soupe d’huile d’olive

1 pincée de sel

jus de crabe

M¢élanger les composants de la sauce
Me¢langer intimement I’ EMINCE a la sauce

Ajouter le crabe et la mayonnaise puis mélanger

SERVIR FRAIS

N° SIRET 412 795 437 00034 — Code APE 513T — N° TVA FR 30412795437
S.A.S. au capital de € 50.000 — Si¢ge social : 13, rue Yvon VILLARCEAU — 75116 PARIS / France
Téléphone : +331 56 90 29 90 — Télécopie : +331 56 90 02 90 — MAIL : cfia@cfia.fr



