
 
 
 
 

YYoouurr  ddeeppeennddaabbllee  ssoouurrccee  ffoorr  bbaakkiinngg  eexxcceelllleennccee  
TThhee  rriigghhtt  ssoolluuttiioonn  aatt  tthhee  rriigghhtt  ttiimmee  

 
 

   الشرآة الفرنسيةالشرآة الفرنسيةالشرآة الفرنسية
      للمقومات و المواد المحسنةللمقومات و المواد المحسنةللمقومات و المواد المحسنة

 

  منتوجات فعالة لخبز ممتازمنتوجات فعالة لخبز ممتاز
 الحلّ المناسب في الوقت المناسبالحلّ المناسب في الوقت المناسب

N° SIRET 412 795 437 00034 – Code APE 513T – N° TVA FR 30412795437 
S.A.S. au capital de € 50.000 – Siège social : 13, rue Yvon VILLARCEAU – 75116 PARIS / France 

Téléphone : +331 56 90 29 90 – Télécopie : +331 56 90 02 90 – MAIL : cfia@cfia.fr 

AAAmmméééllliiiooorrraaannnttt   dddeee   bbbooouuulllaaannngggeeerrriiieee   RRRMMMXXX   222666000   WWW555   
 

BBrreeaadd  iimmpprroovveerr  RRMMXX  226600  WW55  ((IInncc..  00,,55%%))  
) ) ٪٪٠،٥٠،٥خلط خلط  ( (محسن الخبزمحسن الخبز   

 
 

Advantages 
This bread improver has been developed to offer 
you the following advantages: 
 

- A better handling 
- A better development in the oven 
- A better volume of your final product 
- More loaf breads per kg of flour  

 
Storage instructions 
Will last for up to 12 months in a dry and cool 
area, unopened in the original packaging 
 
Ingredients 
Beans flour, wheat malt, ascorbic acid E300, 
enzymes, emulsifier E472e. 
 
Packing 
25 kg in paper bag ; 900 kg per pallet. 

 فعّاليات                                           
صُنع هذا المحسن الخبز ليعطي لكم الفعّاليات 

: الآثية  
  
سلس العجن   أحسن-  
  أحسن توسيع بالفرن-
  أحسن حجم المنتج الآخير -
  أآثر منتج لكل آلغرام الطحين-
 

معلومات الإحتفاظ                             
يحفظ ١٢ أشهر بتعبئته الأصلية في مكان بارد 

 و جاف. 
   

 المكونات
 حامظ الأسكربيك ، ملط القمح،طحين الفول

300E،مستحلب ، أنزمات e472E .  
 

 التعبئة
     بكل مِنَصة آلغ٩٠٠ ، آلغ في آِيس وَرَق٢٥

   
      


